
Biscoff® Donuts
5 Schritten

10 Portionen

Überrasche deine Gäste mit diesen köstlichen, mit Biscoff®
glasierten Donuts.

 

Zutaten
10 fertige Donuts
500g Biscoff Creme 
25g Biscoff Keksbrösel
100g weiße Schokolade
(geschmolzen)

Zubereitung

Den Biscoff-Aufstrich in eine mikrowellengeeignete Schüssel geben
und etwa 10 Sekunden erwärmen. Achte darauf, dass er nicht zu
flüssig wird

1

Die weiße Schokolade im Wasserbad (au bain-marie) schmelzen und
in einen kleinen Spritzbeutel füllen.

2

Sobald der Biscoff-Aufstrich die richtige Konsistenz hat, die Donuts
hineintauchen.

3

Anschließend in zerbröselten Biscoff-Keksen wälzen oder mit der
geschmolzenen weißen Schokolade dekorieren.

4

Auf ein Kuchengitter legen, damit die Glasur fest werden kann.5


