Ingredientes

1 cucharada de crema para
untar Biscoff

2 shots de café espresso (60
ml)

160 ml de leche

1 cucharada de cobertura
Biscoff

Biscoff® Latte

5 pasos
1 raciones

Dos shots de espresso, leche al vapor y un montén de
crema de galletas Lotus Biscoff®?; el café con leche méas
delicioso que te puedas imaginar.

Preparacion

Calienta la leche y monta la leche caliente hasta que quede
espumosa.

Coge el vaso y afiade una cucharada de crema para untar Biscoff en
el fondo del vaso.

Vierte un chupito de café espresso por encima.
Afnade la leche espumosa al vaso.

Decora la superficie con sirope de Biscoff y migas de galleta Biscoff, y
sirvelo acompafiado de una galleta Biscoff.



