Ingrédients

1 cuillere a soupe de tarte de
Biscoff®

Glace a la vanille (au goit)

1 cuillere a soupe de garniture
Biscoff®

Un shot d’espresso (30 ml)

1 biscuit Biscoff®

Affogato de Biscoff®

5 étapes
1 portions

Faites passer ce dessert italien a base de café a un autre
niveau en ajoutant une cuillerée de Biscoff® a la
combinaison de glace a la vanille et d’'un verre d’espresso
chaud.

Préparation

Préparez un shot d’espresso et mettez-le de cété.

Prenez un verre et ajoutez 1 cuillére a soupe de pate a tartiner
Biscoff®.

Ajoutez la glace dans le verre avec la pate a tartiner Biscoff®.
Versez le verre d’espresso dans le verre.

Terminez avec un filet de garniture Biscoff®; quelques miettes de
biscuits Biscoff® et un biscuit Biscoff®.



