Ingredients

4 sneetjes brood

2 grote eieren

125 ml volle melk

2 el suiker

% tl vanille-extract

1 el boter, voor in de pan

90 g Biscoff spread + extra voor
de topping

50 g frambozen

Biscoff® Wentelteefijes

5 stappen
2 porties

Wat is een betere manier om je dag mee te beginnen dan
wentelteefjes boordevol Biscoff smaak?

Bereiding
Meng de melk, eieren, het vanille-extract en de suiker in een kom.
Smelt 1 eetlepel boter in een grote pan op middelhoog vuur.

Haal de sneetjes brood door het ei-melkmengsel, zodat beide kanten
volledig bedekt zijn.

Leg het brood in de pan en bak de sneetjes aan beide kanten
goudbruin.

Leg de wentelteefjes op een bord. Verdeel een flinke laag Biscoff
spread tussen de sneetjes, maak bovenop een mooie swirl van Biscoff
spread en garneer met frambozen.



