Zlozenie

Cookies

120 g nesoleného masla

60 g praSkového cukru

1 z?tok

1/4 lyzi?ky soli

1/2 lyzi?ky vanilkového extraktu
§?ava z 1/4 citréna

50 g mand?ovej muky

150 g hladkej muky + navySe na
posypanie

Topping:

praskovy cukor
natierka Biscoff

1

Valentinske linecké kolaciky s
Biscoff

9 steps
10 ve?kych kola?ikov porcii

Vneste tento Valentin do svojho menu trochu lasky s nasimi
neodolate?nymi lineckymi kol&d?ikmi Biscoff — lahodnym
spojenim hrejivej chuti Biscoff a ob?ubeného lineckého

receptu

Preparation

1. Na cesto pouzite kuchynsky robot s nasadenou $?ahacou metlou.
Do misy robota vloZte maslo a $?ahajte dokrémova. Potom pridajte
praskovy cukor a spojte.

2. Pridajte Z?tok a znovu preS?ahajte. Potom pridajte so?, vanilkovy
extrakt a citrébnovu $?avu. MieSajte, kym sa vSetko nespoji.

3. ZloZte metlu a nasa?te hnetaci hak. Znizte rychlos? a vmieSajte
mand?ovU muku a preosiatu hladka maku. Mieste, kym sa nevytvori
cesto.

4. Zaba?te do potravinarskej félie a vloZte na 1 hodinu do chladni?ky.
5. Predhrejte rdru na 180°C. VyloZzte plech papierom na pe?enie.

6. Vyberte cesto z chladni?ky a rozva?kajte ho (na hrabku 0,5 cm) na
jemne pomu?enom povrchu. Vykrajujte kola?iky vykrajova?kou v tvare
srdca. MensSou srdie?kovou vykrajova?kou vykrojte stred u polovice
kola?ikov. Preneste ich na plech.

7. VloZte do rury na 8 minut, kym nevyzeraju suché. Nechajte ich Uplne
vychladni? na mriezke.

8. Kola?iky s vykrojenym stredom popraste praskovym cukrom. Celé
kol&?iky potrite natierkou Biscoff.

9. Na kazdy polozte kola?ik s vykrojenym stredom, jemne pritla?te a
podavajte!



