Zlozenie

500 g nétierky Biscoff
400 g suSienok Biscoff (nahrubo
polamanych)

300 g horkej ?okolady
375 g masla

450 g cukru

6 vajec (izbovej teploty)
110 g kakaového prasku
100 g muky

1,5 ?L prasku do pe?iva
Stipka soli

50 g horkej ?okolady

10

n

Biscoff brownie

13 steps
12 porcii

Lahodné, vla?ne a m?amkové brownies so Specialnym
dotykom Biscoff

Preparation

1. Predhrejte rdru na 170°C.
2. Vo vodnom kupeli spolu roztopte ?okoladu a maslo.

3. Do ve?kej misy pridajte vajcia a $?ahajte, kym nebudu svetlé a
nadychané.

4. Pridajte cukor a vy§?ahajte na bledu a penovu zmes. Ke? je ?
okoladovéa zmes roztopend, pridajte ju k vajciam.

5. V ?alSej mise preosejte muku, kakao, praSok do pe?iva a so?.
Pridajte tato zmes k vajciam a jemne zapracujte stierkou. NemieSajte
prilis dlho.

6. SuSienky Biscoff nahrubo polamte na ve?ké kusky a opatrne ich
zapracujte do zmesi.

7. Cesto prelozte do vystlanej formy na pe?enie a uhla?te ho stierkou.
8. Pe?te brownies v rdre 25-30 minat.

9. Nechajte ich vychladnu? vo forme, formu moZete poloZi? na
mrieZku, aby mohol zospodu pradi? vzduch.

10. Po vychladnuti vyberte z formy na pe?enie. Na brownie natrite
hrubu vrstvu natierky Biscoff. Medzitym roztopte horkd ?okoladu (vo
vodnom kupeli).

11. Roztopenu horku ?okolddu nakvapkajte v tenkych liniach na
natierku (mdzete pouzi? lyZicu alebo malé cukrarske vrecko).
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12. Teraz Spajd?ou alebo Sparadlom prechadzajte tam a spa? cez
natierku Biscoff a ?okoladu (v opa?nom smere), aby ste vytvorili
mramorovany vzh?ad.

13. Vlozte brownie do chladni?ky, aby Uplne vychladlo.



