Ingredients

4 msk Biscoff kakkram

500 ml valfri mjolk

4 Biscoff-kakor

2 msk krossade Biscoff-kakor
Vispgradde

Biscoff kakkrdm som topping

Varm mjolk med Biscoff®

4 steps
2 servings

Vi kanner alla till den klassiska varma chokladen, men har
kommer en Biscoff-version: varm, god och oemotstandlig!

Preparation

Tillsatt mjolk och 4 msk Biscoff kakkram i en kastrull pa lag varme.

R&r om kontinuerligt tills kakkramen har smalt, se till att det inte borjar
koka.

Nar blandningen ar slat och jamn, ta bort kastrullen fran varmen och
hall upp i glasen.

Toppa den varma Biscoff-drycken med vispad gradde, krossade
Biscoff-kakor och ringla 6ver lite Biscoff kakkram. Avsluta med att
garnera med en hel Biscoff-kaka.



