Muffins med Biscoff och vit
choklad

11 steps
24 servings

Vit choklad moter Biscoff i en oemotstandligt fluffig muffin.

Ingredients

6009 Biscoff kakkram

4 &gg + 4 aggulor

420 g strosocker

450 g graddfil

300 g filmjolk

3g vaniljextrakt eller vaniljstang
100 g neutral vegetabilisk olja
100 g osaltat smor (smalt)

750 g vetemjol

En nypa salt

24 g bakpulver

8 g bikarbonat

300 g vita chokladdroppar eller
finhackad vit choklad

Garnering

Biscoff kakkram
Biscoff kakor (24 st)

10

n

Preparation

Varm ugnen till 200°C.

Vispa &gg och socker pordst i en medelstor skal.

Tillsatt graddfil, filmjolk, vanilj, olja och det smalta smoret.

Blanda mjdl, salt, bakpulver och bikarbonat i en separat storre skal.
Hall de vata ingredienserna i denna skal och rér om.

Hall smeten i muffinsformarna, fyll 2/3 av formarna.

Gradda i ugnen i 10 minuter, sdnk sedan temperaturen till 180 °C och
gradda 15-20 minuter, tills muffinsen ar gyllenbruna.

Lat dem svalna.
Nar muffinsen svalnat skar du ett hal i mitten och tar ut lite av insidan.

Tillsatt Biscoff Spread i en spritspase och fyll halet samt toppa dina
muffins med en klick Biscoff kakkram.

Dekorera tillsist med en Biscoff-kaka per muffin!



