Ingredients

3759 Krossade Biscoff-kakor
135g smor, smalt

2809 farskost

200g gradde (lagre fetthalt)
70g + 100g Biscoff kakkram
450g skalat apple, uppskuret i
mindre bitar

30g smor

Till servering

Krossade Biscoff-kakor
Biscoff kakkram

No bake dppelpaj med Biscoff®

8 steps
8 servings

Véalkomna hésten med en ljuvlig kombination av &pple och
Biscoff. Den har no bake-pajen bjuder pa harliga
hdstsmaker i varje tugga, utan att du behéver anvanda
ugnen.

Preparation

Forvarm ugnen till 160°C. Blanda de krossade Biscoff-kakorna med
smoret och blanda val. Lagg i en 28 cm rund pajform. Tryck fast degen
i formen och upp pa sidorna med hjalp av handerna.

Stall in i ugnen i 10-15 minuter tills kakorna ar gyllenbruna. Lat svalna.

Blanda farskost, gradde och 70g Biscoff kakkram med en elvisp tills
det blir kramigt.

Bred ut 1009 Biscoff kakkrdm 6ver kakbottnen. Lagg farskostfyliningen
ovanpa och stall in i kylen i 3 timmar eller tills den stelnat ordentligt.

Skala applena och skar i téarningar.

Hetta upp en stekpanna med smoret och stek &pplena tills de &r
gyllenbruna och mjuka.

Ta ut pajbotten ur kylskapet och lagg appeltarningarna ovanpa
pajbotten.

Toppa med extra krossade Biscoff-kakor och smalt Biscoff kakkram.



