Ingredients

32 Biscoff-kakor (2209)

40g farskost (rumstempererat)
20g Biscoff kakkradm

2 msk mjolk

2509 vitchoklad (finhackad)

Topping

1 msk Biscoff kakkram

Vitchoklad tryfflar med Biscoff®

6 steps
15 servings

Fantastiska vitchokladtryfflar med en hint av Biscoff: den
ultimata sttsaken pa festen.

Preparation

Lagg Biscoff-kakorna i en matberedare och mixa till en fin
sandliknande konsistens. Spara 1 msk av de krossade Biscoff-kakorna
till toppingen.

Tillsatt farskost och Biscoff kakkramtill de malda kakorna och blanda
ihop. Tillsatt mjolken langsamt, en matsked i taget, tills degen gar ihop.

Lagg over i en skal och stéll i kylen i 30 minuter.
Kla en liten bakplat eller bricka med smor- eller bakplatspapper.

Ta den kylda degen och forma till bollar. Lagg dem pa bakplatspappret
och stall in i kylen i ytterligare 10 minuter.

Smalt vit choklad och temperera chokladen. Doppa bollarna i den
smalta chokladen och lagg tillbaka dem pa bakplatspappret. Dekorera
med smalt Biscoff Spread och str6 de aterstdende krossade Biscoff-
kakorna over tryfflarna.



