Ingredients

2 plattor smérdeg

1 1/2 msk saltat smor
3-4 msk Biscoff kakkrdm
1 vispat &gg

Vid servering

Florsocker
Biscoff kakkrdm som topping
och dipp

Biscoff® smordegsgran

8 steps
6 servings

Imponera under hogtiderna med den har enkla men
spektakulara desserten. Antligen en julgran som gér att 4ta!

Preparation

Véarm ugnen till 180°C.

Lagg 1 platta smordeg pa en ugnsplat. Bred pa smor pa smordegen
och darefter din Biscoff kakkram. Lagg den andra smordegen ovanpa.

Skar ut till en julgran. Skar slitsar pa bada sidor med ca 2 cm
mellanrum, men lamna mitten intakt (se bild).

Vrid varje remsa tva ganger och tryck ner andarna i bakplatspappret.
Anvand en form som ser ut som en stjarna eller skar sjalv ut bitar
formade som stjarnor av den éverblivna smérdegen. Placera 1 stjarna
pa toppen av tradet.

Pensla allt med det uppvispade dgget.
Baka i ugnen i 15-20 minuter tills de ar krispiga och gyllenbruna.

varm lite extra Biscoff kakkram i mikrovagsugnen tills konsistensen
blivit rinnig och servera som dipp till smérdegsgranen.

Pudra 6ver florsocker och ringla smalt Biscoff kakkram Gver granen
som dekoration.



