Ingredients

4 skivor brod

2 stora &gg

125 ml mjolk

2 msk strosocker

1/2 tsk vaniljextrakt eller 0,5 g
vaniljpulver

1 msk smér, till stekning

90 g Biscoff kakkram + lite extra
till topping

50 g hallon

Fattiga riddare med Biscoff®

5 steps
2 servings

Vad kan vara ett battre satt att starta dagen an med en
French toast med den oemotstandliga smaken av Biscoff?

Preparation

Blanda mjolk, agg, vaniljextrakt och socker i en skal.
Smalt 1 msk smor i en stor kastrull pa medelhdg varme.

Doppa de rostade brodskivorna i agg-mjélkblandningen, se till att alla
sidor ar tackta.

Lagg brodskivorna i pannan och stek dem. Vand dem tills alla sidor &r
gyllene.

Lagg upp pa en tallrik. Bred ett tjockt lager Biscoff kakkram mellan 2
brodskivor och toppa med en harlig klick Biscoff kakkram och nagra
hallon.



